LA POLITICA DI GENUINITA DEI VIVERI

La genuinita sanitaria e la sicurezza dei nosti piatti sono due punti che hanno
un ruolo chiave per ottenere la fiducia dei nostri ospiti. Nel nostro ristorante vengono
preparati vari piatti. Una parte dei piatti sono i prodotti di alto rischio, talmente che
la preparazione di questi piatti nella nostra cucina viene controllata ad ogni passo,
dalla scelta dei fornitori, dal momento dell'arrivo di viveri, alla preparazione fino a
tavola.

Il compito e I'obbligo dell'amministrazione & garantire le risorse necessarie
per attegiamento neutrale e professionale di tutti gli impiegati per assicurare la
genuinita sanitaria del prodotto. L'amministrazione ha I'obbligo di attenersi ai
regolamenti di legge concernenti la genuinita sanitaria dei piatti preparati nel nostro
ristorante.

| metodi e il sistema in vigore sono solo la base di una qualita d'alto livello e
I'adoperamento di tale qualita , quindi I'obbligo degli impiegati & un continuo
apprendere nuove conoscenze ed un continuo allenamento.
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