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POLITIKA SIGURNOSTI HRANE

Zdravstvena ispravnost i sigurnost nasih jela klju¢na je za povjerenje nasih
gostiju. U restoranu se pripremaju razne vrste jela. Dio jela su proizvodi visokog
rizika, pa je klju¢no da njihova priprema u nasoj kuhinji bude kontrolirana u svakom
koraku, od odabira dobavljaca, prijema sirovina preko pripreme do serviranja.

Zadaca i obveza uprave je osiguravanje potrebnih resursa za nesmetano i
nepristrano djelovanje svih zaposlenika kako bi se zajamcila zdravstvena ispravnost
proizvoda.

Uprava ima obvezu udovoljiti svim zakonskim propisima vezanim uz zdravst-
venu ispravnost jela koja se pripremaju u nasem restoranu.

Postupci i uvedeni sustav samo su osnova za visoku razinu kvalitete
djelovanja, trajnu i cjelovitu zdravstvenu ispravnost jela, stoga je obveza zaposlenika
stalno usvajanje novih spoznaja i stalna obuka.
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